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Editorial      

 

Cher(e)s Collègues, Collaboratrices, Collaborateurs et Partenaires, 

En cette période de célébration, je tiens tout d'abord à vous adresser mes 

vœux les plus chaleureux, un joyeux Noël et une nouvelle année emplie de 

bonheur, de prospérité et de succès. Que cette période festive soit le reflet 

de moments de partage, de joie et de paix pour chacun d'entre vous et votre 

famille. 

En tant que président de notre coopérative maraîchère, je suis conscient que 

nous traversons des périodes de changements majeurs, en particulier 

concernant notre environnement et notre climat. Le changement 

climatique est déjà une réalité tangible sur notre territoire, et les projections 

indiquent une accentuation de ces défis au cours des prochaines décennies. 

Ce qui était considéré comme des événements extrêmes par le passé 

deviendra malheureusement la norme de demain. 

Face à ces défis, je tiens à saluer votre résilience et votre dévouement à la 

production de légumes, et ce malgré les difficultés climatiques croissantes 

auxquelles s’ajoutent les augmentations de charges, la réduction des 

produits phytosanitaires sans solutions alternatives trouvées, et le manque 

d’équité quant à la répartition de la marge commerciale avale. 

Dans nos régions, nous avons l'opportunité de continuer à produire des 

légumes de plein champ grâce à notre savoir-faire, notre adaptation et 

notre volonté collective de préserver notre patrimoine agricole. Je suis 

convaincu que notre coopérative possède les ressources nécessaires pour 

s'adapter à ces changements et pour continuer à prospérer. Ensemble, en 

travaillant main dans la main, nous pourrons relever les défis qui se 

présentent à nous et trouver des solutions durables pour préserver notre 

activité tout en respectant notre environnement, et ainsi assurer un avenir 

prometteur à notre coopérative GPLM. 

Encore une fois, je vous souhaite à tous de très joyeuses fêtes de fin d'année 

et mes meilleurs vœux pour une nouvelle année pleine de réussite et 

d'accomplissements. 

Sylvain LEGRAND 

Président du GPLM 
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Charles Levaillant, qui vivait désormais à Barfleur, est décédé le 18 octobre 2023, à la veille de son 
centenaire, à la maison de retraite Le Chosel. 

Acteur du Jour J et de ses opérations qui touchent au Débarquement, Charles, résistant, a été décoré en 
1946 par les autorités américaines, représentées par le général Eisenhower, qui lui a attribué le diplôme de 
Reconnaissance et la médaille de la Liberté à la demande d’officiers que Charles et son jeune frère, Hubert, 
décédé en 2015, avaient alors sauvés et cachés. 

Charles fut un des acteurs de la création du GPLM et un de nos présidents.  

Reposez en paix, Charles ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charles, nous a quitté… 
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Les BTS GDEA 1ère année 

découvrent 

l’agrosystème légumier 

à Réville avec le poireau 

mis à l’honneur, mardi 

17 octobre 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Agrivaloire et Beeren 

Plantproducts au 

contact des producteurs 

de poireaux, mercredi 6 

décembre 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carottes de France : 

Focus sur Stanislas 

CAEN, le 23 octobre 

2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au Cœur de nos Bassins 



    GPLM infos N°8 – Juin 2023   

 

3 

 

 

 

 

 

 

Le GPLM et JARDINS DE 

CREANCES étaient 

partenaires de la Fête de 

la Carotte 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le GPLM teste 

l’électrisation (Carotte 

Mag n°13 / Nov-Déc 

2023) 
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Compte-rendu de 
démonstration de 
bineuses KULT sur 
salade et céleri-rave, 06 
et 07 juillet 2023 

Désherbage des cultures 
maraichères : Réduction I.F.T. 
désherbage sur salade, céleri-
rave, et toutes cultures plantées  

KULT : Société Allemande, 
www.kult-kress.de  

Techniciens TERRATECH et KULT, 
distributeur VERT PROTECT (Marc 
SIMON). 

Machine attelée sur tracteur > 90 
CV. 

Vitesse maximum : 3.5 KM/H. 

Largeur : Planche à partir de 1.5m. 

Poids : 1.2 T. 

Travail possible : jour et nuit. 

Pompe hydraulique. 

Prix annoncé : 100 000.00 euros. 

• Jeudi 06/07/2023 

Démonstration de binage sur 3 
rangs de salades et différents 
espacements sur le rang et 
espèces (laitues et frisées). 

Les mauvaises herbes sont 
constituées de morelles noires, 
chénopodes, renouées et 
séneçons. Le stade va jusqu’à 6 
feuilles. 

Le résultat attendu est atteint. Les 
mauvaises herbes sont éliminées 

avec une grande précision et 
l’intégrité des salades est 
préservée. 

• Vendredi 07/07/2023 

Démonstration de binage sur 
culture céleri-rave. 

-  Espacement 75 cm en 2 rangs 
soit 1.5 m. 

-  Mauvaises herbes : carotte 
sauvage en cours de montaison. 

La carotte sauvage est très difficile 
à biner, même à la main, car elle 
est dotée d’une racine très 
ligneuse et profonde. 

Après avoir réglé la bineuse, 95 % 
des racines sont éliminées sans 
conséquence pour l’intégrité du 
céleri-rave. Le binage a permis de 
rechausser le céleri-rave. 

Les démonstrations sur salade et 
céleri-rave ont suscité un grand 
intérêt de la part des 
producteurs. Au vu du cout, c’est 
un outil qui doit être acquis en 
collectif. Il apporte une solution 
aux impasses du désherbage 
chimique. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.kult-kress.de/
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Visite des 1ère années 
cycle ingénieurs 
agronomes de l’institut 
agro Rennes Angers, le 
mercredi 04 octobre 
2023 
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Historique : 

• 1991, reprise de la direction de la société L’HORTIE par Régis LHOUTELLIER qui 

la rebaptise JARDINS DE CREANCES et dont le siège était situé dans des locaux 

vétustes rue du Moulin à Vent (A l’époque le Chiffre d’Affaires était de 4 M€ pour 

7 000 tonnes commercialisées). 

• 1997-1998, le groupe L’HORTIE rencontre de graves problèmes financiers qui 

ruissellent sur JARDINS DE CREANCES. 

• 1999, rachat de JARDINS DE CREANCES par Monsieur Jean Pierre LEBRIS via son 

groupe SOFIPRIM holding. Développement de JARDINS DE CREANCES au travers 

d’un projet ambitieux de rachat de concurrents locaux et de construction d’un 

outil unique et moderne pour concentrer tout le conditionnement. 

• 2004, naissance de la société COPRIMANCHE, issue du mariage à 50/50 du 

GPLM et de SOFIPRIM. Construction d’un bâtiment initialement de 4000m², sous 

la présidence de Jean Claude CAEN au GPLM et avec la co-présidence de Philippe 

JEAN. 

• 2012, le GPLM présidé par Sylvain LEGRAND, rachète les parts de SOFIPRIM 

dans JARDINS DE CREANCES et COPRIMANCHE, et ces dernières deviennent 

filiales à 100% du GPLM. 

• 2013, croissance externe et commerciale de JARDINS DE CREANCES avec 

fusions-acquisitions de 2 expéditeurs propriété du GPLM. 

• Aujourd’hui JARDINS DE CREANCES réalise un Chiffre d’Affaires de 35M€ pour 

35 000 tonnes, majoritairement vers la grande distribution ; COPRIMANCHE, sur 

ses 2 sites d’Anneville en Saire et de Créances réalise la prestation de 

conditionnement de toutes ces Unités de Ventes Consommateurs. 

• Novembre 2023, près de 20 ans après, agrandissement de COPRIMANCHE 

Créances, le bâtiment étant devenu trop étroit pour répondre aux normes, aux 

certifications, aux évolutions des conditionnements, et pour envisager des 

possibilités de robotisation des lignes et d’accroissement des UVC. 

• Ce sont 1900 m² d’agrandissement d’un outil adapté pour les collaborateurs, 

dont 400 m² de frigo, en plus des investissements réalisés au fil des années, qui 

inscrivent le GPLM et ses filiales dans un avenir plus serein quant à la capacité 

de traiter et de valoriser les produits de ses producteurs adhérents des 3 bassins 

de production. 

• 2024, 33 ans de la marque JARDINS DE CREANCES et anniversaire des 20 années 

de COPRIMANCHE. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inauguration de l’extension de COPRIMANCHE 

Créances le jeudi 30 novembre 2023 

Point Etape de l’agrandissement 
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Mesdames, Messieurs, Producteurs, Collaborateurs, Chers amis, 

Je tiens à remercier de leur présence : 

• Monsieur le Ministre Stéphane TRAVERT, député de notre circonscription, 

• Monsieur Sylvain LETOUZE, Conseiller Régional, 

• Monsieur Henri LEMOIGNE, Maire de Créances et Président de la Communauté de Communes, 

• Madame Edwige COLETTE, Conseillère Départementale, 

• Monsieur et Madame Jean Pierre LEBRIS, 

• Patrick GROUALLE et Pierre GLERANT, de l’AOP JARDINS DE NORMANDIE, 

• Les représentants de Groupe ARTUS et SIM, le Crédit Agricole, les représentants des transports FRERET, PRIMEVER et TERRA NORMANDIE, 

• Notre assureur, Monsieur LETOUSEY, 

• Monsieur Daniel MARIE, ancien expéditeur GPLM, 

• Jean Michel LEPIGOCHET, ancien directeur du GPLM, 

Je tiens également à excuser : 

• François GOUMAIN et Marc LEBRIS, 

• Sébastien SOUCHET, pour SERVILEGUME, 

• Sébastien VAULTIER, qui devait remplacer Bernard GUILLARD. 

C'est avec une grande joie que nous vous accueillons aujourd'hui dans la nouvelle extension de l’usine COPRIMANCHE de Créances, extension souhaitée depuis année 

et qui voit sa concrétisation aujourd’hui. 

Avant toute chose, je tiens à exprimer mes remerciements au Conseil d’Administration du GPLM, au Comité de Direction JARDINS DE CREANCES et COPRIMANCHE, 
à tous les collaborateurs et aux opérationnels qui ont œuvré, Cédrick Gallot, Directeur Général, Régis Lhoutellier, Directeur de sites, Cyril Meillat, Directeur commercial, 
et Régis Gayou, Directeur Industriel. Remercier également les différentes entreprises qui sont intervenues dans ce projet et nous ont livré un bâtiment fini dans les dates 

prévues, ainsi que le maitre d’œuvre le cabinet GEDOUIN. Remercier nos partenaires bancaires et la Région Normandie pour leur accompagnement et leur soutien. 

Le développement de la station et son agrandissement étaient en effet essentiels, pour concrétiser et assoir les ambitions de croissance de la coopérative pour les années 
à venir. 

Cette inauguration est aussi l’occasion de retracer notre parcours. La station a vu le jour en 2004, 20ième anniversaire l’an prochain. A cette époque l’investissement avait 

été réalisé avec le Groupe SOFIPRIM, actionnaire de JARDINS DE CREANCES à 100%. Le GPLM et SOFIPRIM ont donc investi sur une base de 50/50 et créé l’outil 
COPRIMANCHE. 

Je tiens à cette occasion à remercier très chaleureusement et amicalement Jean Pierre LEBRIS et son épouse Danielle qui nous ont fait l’honneur d’être avec nous ce soir 

pour célébrer la continuité de ces engagements respectifs. Son appui financier, sa vision des choses et son engagement ont été primordiales dans l’avancée du GPLM. 

En 2012, le Groupe SOFIPRI s’est retiré en nous cédant les 50% de COPRIMANCHE et le groupe commercial JARDINS DE CREANCES pour assurer le commerce des 
produits du GPLM. 

Des investissements récurrents sont opérés depuis pour bien sur répondre aux exigences du marché et du commerce, réduire la pénibilité au travail de nos collaborateurs 
et augmenter nos capacités de production. Un deuxième centre de conditionnement COPRIMANCHE a été créé sur le site d’Anneville, qui depuis s’est vu attribué sa 

spécialisation en navets, et de ce fait le site de Créances s’est spécialisé dans le traitement des carottes de nos différents bassins de production. Aidé par un trieur optique 
qui nous permet outre d’améliorer les conditions de travail, de pouvoir offrir des produits de plus haute qualité grâce à des fonctionnalités de calibrage très pointues. 

Toute la partie de la chaine amont a également été retraitée pour améliorer le déterrage, car à l’origine la station traitait beaucoup de carottes des sables du bassin de 
Créances et depuis 2018 ces les restrictions qui ont été imposées aux producteurs de carottes avec l’interdiction de désinfecter les sols, la région de Créances a perdu 

la moitié des volumes qui étaient traités dans cet outils. Le matériel demandé pour traiter une carotte chargée en limons étant plus conséquent, il a fallu investir pour y 
pallier et conserver à l’outil et au commerce le volume nécessaire pour son équilibre. Les volumes de carottes sont produits maintenant sur les autres bassins. 

Investissements également dans les divers outils de conditionnement sous le couperet de la loir AGEC (Interdiction d’utiliser des plastiques pour des conditionnements 
de moins de 1.5 kg). Beaucoup de recherche et pas beaucoup de solutions viables et surtout économique pour l’instant. 

Aujourd’hui en 2023, nous inaugurons cet agrandissement de 1900 m², dont 900 m² d'atelier et de conditionnement, 400 m² de frigos, 400 m² à l’étage sur une dalle 
béton pour un futur développement de bureaux et de salles de réunions si le besoin s’en faisait sentir. 

Ce nouvel outil va améliorer les conditions de travail et augmenter nos capacités de stockage et de petits conditionnements en termes de volumes. Quand en 2004 la 

station traitait 25 000 palettes et 3 500 000 Unités de Ventes Consommateurs, aujourd’hui ce sont 40 000 palettes et 12 000 000 d'Unités de Ventes Consommateurs, 
pour 35 000 tonnes de produits et 35 M€ de CA  

En conclusion, cette extension symbolise notre engagement constant pour continuer à avancer, à innover et à investir pour l'avenir de notre belle coopérative GPLM, et 
pour assurer l’avenir et le revenu de nos producteurs, pour la réussite de nos filiales et pour le confort de nos collaborateurs.  

Je remercie chaleureusement chacune et chacun d'entre vous pour votre contribution à cette réussite collective. 

Merci à tous, je passe la parole à Régis. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Discours d’inauguration 

de Philippe JEAN, Vice-

Président du GPLM et 

référent du bassin de la 

Côte Ouest   
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Signalétique 

Il était désormais temps, depuis le 
dernier agrandissement, de nous 
identifier sur notre nouvelle 
façade. Les bâtiments de 
l’entreprise abordent désormais 
une image plus colorée. Les 
transporteurs, les clients, les 
fournisseurs et les futurs salariés 
situent donc plus facilement 
SERVILEGUME. Différents 
panneaux de signalisation ont été 
installés sur notre site pour 
permettre une meilleure visibilité. 

 

Nouveau marché 

Depuis le mois de juin 2023, nous 

avons conquis un nouveau 

marché, nous fournissons un 

client, dont son activité est de 

livrer des « box-repas » aux 

particuliers en leurs proposant 

des recettes simples, à la portée 

de quiconque dans un but de 

consommer local, frais et de 

saison. Nous proposons 

désormais des plus petits 

conditionnements en mono-

produit ou en mélange (150 g ou 

200 g). Un nouveau challenge 

pour Servilegume ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porte-ouverte 

Le samedi 30 septembre 2023, 

nous avons organisé une porte-

ouverte pour les familles de nos 

collaborateurs. L’occasion pour 

eux de leur faire découvrir leur 

environnement de travail. Un 

moment de convivialité qui s’est 

ensuite terminé par un verre de 

l’amitié pour les grands (et les 

petits). Cet évènement nous a 

ainsi permis de clôturer la saison 

estivale et d’enchainer sur l’hiver.  

 

 

 

 

 

 

Spécial SERVILEGUME 
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Acquisition d’un ancien 

garage automobile 

En octobre 2023, nous avons fait 

l’acquisition d’un garage 

automobile jouxtant le site de 

SERVILEGUME. Ce nouvel 

investissement immobilier va 

nous lancer dans de nouveaux 

projets, et plus particulièrement 

pour le service maintenance, et 

par la suite d’agrandir la surface 

de notre site industriel. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Réseaux sociaux 

Depuis quelques mois, nous 

essayons d’être de plus en plus 

actif sur les réseaux sociaux, 

notamment sur LinkedIn.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Nous développons ce mode de 
communication très répandu en 
publiant sur différents sujets : 

• Le recrutement ; 

• Nos actions pour mener à 
bien notre RSE ; 

• Les animations (petits 
déjeuners, muguet…) ; 

• Les visites d’entreprise ; 

• … 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Station d’épuration 

Dans le cadre d’une remise aux 

normes de notre site industriel, 

suite à nos différents 

investissements 

d’agrandissements, le grand 

projet de l’année 2024 est la 

construction d’une notre nouvelle 

station d’épuration. Les travaux 

ont déjà commencé et devraient 

se terminer courant février/mars. 

 

 

 

 

 

 
Nous souhaitons accentuer 
davantage nos publications pour 
montrer notre savoir-faire et ainsi 
attirer de nouveaux clients et de 
nouveaux collaborateurs. 
N’hésitez pas à nous suivre sur 

LinkedIn : servilegume-industrie 

 



    GPLM infos N°8 – Juin 2023   

 

10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    GPLM infos N°8 – Juin 2023   

 

11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    GPLM infos N°8 – Juin 2023   

 

12 

 

BARFLEUR COTE OUEST MT ST MICHEL Total GPLM

CAROTTE 229,6 200,3 112,7 543

CELERI  BRANCHE 17,4 17

CELERI RAVE 9,0 1,7 12,4 23

BROCOLIS 19,8 20

CHOU BLANC 89,9 9,9 0,2 100

CHOU ROUGE 42,0 1,4 0,2 44

CHOU VERT 164,9 11,8 177

CHFLEUR AUTOMNE 131,6 132

CHFLEUR PRINTEMPS 126,3 126

CHFLEUR ROMANESCO 43,6 44

NAVET 240,1 106,7 47,8 395

PERSIL 36,6 1,3 38

POIREAU 183,6 138,8 72,8 395

SALADE 3,0 3,0 47,9 54

PDTERRE CHAIR FERME 16,9 17

PDTERRE INDUSTRIE 26,5 15,0 42

PDETERRE Nvelle récolte 117,1 117

Total 1481 490 311 2282

Chiffres exprimés en hectares emblavés

NOS PARTENAIRES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos emblavements  

2023-2024 
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Normandie : comment le 

GPLM améliore son outil 

de travail, FLD du 09 juin 

2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L’Actu En 

Bref ! 



    GPLM infos N°8 – Juin 2023   

 

14 

 

Escale parisienne pour la Plénière annuelle du pôle Agri-Agro de Mouvement 

des Entreprises de France International introduite par Marc FESNEAU, ministre 

de l'Agriculture et de la Souveraineté alimentaire. 

Pour les enjeux d'aujourd'hui et de demain (2050) alors que la population 

mondiale qui dépasse les 8 Mds d'individus n'a pas encore atteint son plateau 

démographique, il nous faudra : 

• Mieux concilier les attentes de l'être humain et de sa Société ; 

• Mieux produire où nous produisons déjà, savoir produire ailleurs, et 

limiter drastiquement le gaspillage alimentaire ; 

• Appréhender les entrechocs géopolitiques, économiques et climatiques 

de plus en plus fréquents ; 

• Mieux s'ouvrir au monde alors que 11 pays formeront le nouveau BRICS 

en janvier 2024 représentant ainsi 13 des échanges mondiaux ; 

• Mieux imaginer notre politique commerciale européenne, qui 

aujourd'hui n'est qu'une chimère ne nous permettant pas de chasser en 

meutes ! 

• Enfin, remettre la réalité économique de l'agriculteur au centre des 

débats pour assurer un modèle sans phyto et décarboné (et non l'inverse 

!). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Plénière annuelle du 

pôle Agri-Agro du 

MEDEF International, 

mardi 29 août 2023 
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Ouest France, mardi 29 

août 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FENO ROUEN, 20 au 22 

octobre 2023 

Le GPLM, et sa filiale JARDINS DE 

CREANCES, étaient partenaires 

de Saveurs de Normandie lors de 

la 4ième édition du FENO qui s'est 

tenu à Rouen du 20 au 22 

octobre. 

Nos carottes des sables Label 

Rouge de Créances, nos poireaux 

normands, ...ont pu être mis en 

valeur, auprès de 31 000 

visiteurs, par 10 élèves 

dynamiques au service de 620 

clients gourmets au Fêno Resto 

by Saveurs de Normandie, ainsi 

que 12 Chefs Normands accueillis 

sur le Piano des Chefs. 
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Ouest France,  

11 & 12 novembre 

2023 

 

 

 

 

 

 

66ième congrès des 

Producteurs de Légumes 

de France à Saint Pol de 

Léon 

Une soirée de gala émouvante 

car ce fut l’occasion de remercier 

Jacques ROUCHAUSSE (Président 

pendant 11 ans) qui a souhaité 

prendre sa retraite  
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Dossier Carotte, 

Vegetable n°415 & 

Carotte Mag n°13, 

novembre-décembre 

2023 
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La Presse de la 

Manche, 18 

novembre 2023 
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Forum Terre.s 

d’Avenir le jeudi 14 

décembre 2023 

Le GPLM était présent en tant 

qu’exposant au Forum Terre.s 

d’Avenir organisé par les JA Manche, 

et qui s’est tenu le jeudi 14 décembre 

à Montebourg au Lycée Agricole. 

Ce sont ainsi un peu moins de 600 

collégiens, lycéens et BTS qui sont 

venus à notre rencontre pour 

découvrir nos métiers agricoles. 

Nous avons pu ainsi échanger avec 

des jeunes pousses, futurs 

exploitants ou salariés agricoles. 
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Le 

GPLM 

a du 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• LUTTE CONTRE 

L’ILLETTRISME 

Le 26 septembre 2023, les 

salariés des filiales 

COPRIMANCHE et JARDINS DE 

CREANCES ont pu assister à la 

pièce de théâtre "Au pied de 

la lettre" de la compagnie 

L'Echappée Belle dont le 

thème abordé était 

l'illettrisme. 

Depuis 2022, dans une 

volonté de faire monter en 

compétence nos salariés et 

dans le cadre également de la 

Qualité de Vie et des 

Conditions de Travail, nos 

filiales s’engagent pour lutter 

contre l’illettrisme via le 

programme Nouvelle Page de 

l'AG2R Prévoyance. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Première étape de 

sensibilisation à l'illettrisme, 

de notre programme Nouvelle 

Page, faite. 

Prochaine étape : formation 

des référents illettrismes 

début février. 
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TARTINADE D’HIVER AU NAVET 

On retrouve le navet en abondance à ce temps-ci de l’année et on a voulu en tirer 

avantage en créant cette tartinade qui goûte l’hiver. On adore le navet pour son goût 

complexe, terreux, poivré et légèrement amer. Il est spécialement délicieux dans cette 

recette, rôti et combiné aux haricots blancs. La tartinade que vous obtiendrez sera 

légère comme l’air, parfaite au lunch et à la collation.  

• P R É P A R A T I O N 10 min 

• C U I S S O N 25 min 
 

I N G R É D I EN T S  

• 2 tasses de navet pelé et coupé en cubes  
• Un filet d’huile d’olive, + pour garnir  
• Sel et poivre 
• 1 boîte (540 ml) de haricots blancs, rincés et égouttés  
• 1 petite gousse d’ail  
• ¼ tasse de beurre de sésame (tahini)  
• ¼ tasse d’eau (ou plus, selon la consistance désirée)  
• 2 c. à soupe de vinaigre de vin blanc 

É T AP E S  

• Préchauffer le four à 400 °F. Déposer les cubes de navet sur une plaque à 
cuisson, puis arroser d’un filet d’huile d’olive. Remuer afin de bien enrober le 
navet. Assaisonner, puis enfourner de 25 à 30 minutes, ou jusqu’à ce que le 
navet soit rôti, tendre et coloré. 

• Transférer le navet dans un robot culinaire et ajouter le reste des ingrédients. 
Broyer jusqu’à l’obtention d’une texture lisse et homogène. Rectifier 
l’assaisonnement, dresser dans une assiette, arroser d’huile d’olive, poivrer 
abondamment, puis déguster!  

Mousse de chou-fleur au chocolat : 

une recette originale 
Le chou-fleur peut être cuisiné de multiples manières. Cheffe Félicie nous le prouve en 
sortant des sentiers battus pour vous proposer une mousse de chou-fleur… au chocolat ! 
C’est très bon, et en plus promis c’est simple, alors en avant pour la recette. Vous allez 
pouvoir vous faire mousser ! 
 

Les ingrédients : 
• 150 g de chou-fleur 
• 50 g de chocolat (entre 75 et 100%) 
• 120 g de tofu soyeux ou de mascarpone 
• 80 g de dattes fraîches ou 50 g de sucre 
• 1 pincée de sel fin 
• 1 pincée de vanille ou 1 goutte d’huile essentielle de menthe poivrée 
• 1 blanc d’œuf 

Les 6 étapes : 

01 
Casser le chocolat dans un bol et séparer le chou-fleur en petites fleurettes. 
02 
Faire bouillir l’eau d’un cuit vapeur et déposer ces deux ingrédients sur le panier. Faire 
cuire 10 minutes. 
03 
Pendant ce temps, battre le blanc d’œuf en neige bien ferme avec la pincée de sel. 
04 
Lorsque le chou-fleur est tendre et le chocolat fondu, placer tous les ingrédients, à 
l’exception de l’œuf en neige, dans un blender et réduire en purée fine. 
05 
Verser dans un saladier et incorporer délicatement le blanc en neige. 
06 
Répartir dans 4 coupelles, décorer à l’envi et placer au frais pour au moins 3 heures. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C’est de Saison ! 
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Une lente érosion de 

la grande distribution 

sur les marchés 

alimentaires 

En raison du développement du 

digital et des évolutions des modes 

de vie, les modes d’achat des 

produits alimentaires ont fortement 

évolué depuis une vingtaine 

d’années. 

La montée de la grande distribution 

Le poids de la grande distribution a 

commencé à prendre de l’ampleur 

dans les années 70, de 12 % en 1960 

il a doublé en presque dix ans pour 

atteindre 25 % en 1970. L’âge d’or a 

pris fin dans les années 1990, sur 

fond de saturation progressive des 

besoins de base, le durcissement de 

la législation sur l’ouverture de 

nouveaux magasins et l’accentuation 

de la concurrence entre les différents 

formats. Au début des années 90, les 

changements profonds des attentes 

des consommateurs portés par le 

post-matérialisme mettant en avant 

la maîtrise de la destinée individuelle 

ont conduit à une demande de plus 

en plus personnalisée difficile à 

mettre en œuvre dans la grande 

distribution. La part de marché de la 

grande distribution a atteint son 

apogée en 2000 pour atteindre 68 %. 

L’apparition de nouveaux modes de 

distribution 

Après dix ans de stagnation, les parts 

de marché diminuent lentement. En 

2021, la part de marché des ventes 

de produits alimentaires en grande 

distribution est tombée à 62 % selon 

les données de l’INSEE.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avec le développement et la 

généralisation des nouvelles 

technologies, de nouveaux modes de 

distribution sont progressivement 

apparus, tels que les drives et la 

vente en ligne avec livraison à 

domicile (poids de 10,5 % en 2023, 

selon Nielsen). La crise de la Covid-19 

a accéléré cette progression en 

convertissant les clientèles âgées, qui 

étaient les plus réticentes à basculer 

vers le e-commerce. 

Le renouveau des circuits 

traditionnels 

Parallèlement, des circuits plus 

traditionnels retrouvent un certain 

engouement : marchés de plein air, 

vente directe à la ferme et de façon 

plus générale tous les circuits courts. 

La concurrence des magasins 

spécialisés (type Grand Frais), mais 

aussi les gains de parts de marché des 

artisans commerçants et de façon 

plus globale des circuits courts se 

sont renforcés avec la crise sanitaire 

de la Covid-19.  

 

 

 

 

 

L’engouement vers les produits 

locaux et de saison favorise les petits 

commerçants malgré le contexte 

inflationniste inédit depuis le début 

des années 80. 

La composition des familles évolue 

Les modifications des modes de vie, 

notamment l’urbanisation, la 

diminution consécutive de la taille 

des ménages avec la forte 

progression des ménages constitués 

d’une seule personne ainsi que la 

baisse de la natalité et la forte 

diminution des couples avec enfants 

(36 % des ménages en 1990 contre 24 

% en 2021) ont réduit le besoin de 

très grandes surfaces plus fortement 

fréquentées par les familles. Le 

besoin d’externaliser la fonction 

alimentation porte les dépenses en 

restauration alimentaire. Sur un 

marché global de vente de produits 

alimentaires et boissons alcoolisées, 

la restauration se situe autour de 25 

% quand la grande distribution ne 

représente plus que 47 %. Ces 

mouvements se renforceront au 

cours du temps avec le vieillissement 

de la population, la montée du e-

commerce et la transition écologique 

appelant à consommer local et de 

saison. 

Pascale Hébel, économiste et sociologue, 

membre de l’Académie d’agriculture de 

France 

 

 

 

 

La Parole du Commerce 
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Merci Les Bodin's pour 

cette belle publicité en 

faveur des produits du 

GPLM ! 
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• Nouveaux 

adhérents depuis 

juillet 2023 

Côte Ouest : Philippe JEAN 

devient la SCEA DOUCEURS DES 

MIELLES ; EARL ANERAY, courant 

2024, remplacera le GAEC DE LA 

GIRARDERIE ; SARL LA 

MARAICHERE (poireau, carotte). 

Val de Saire : Eric ADDE (navet) ; 

GAEC ROBIN GT devient l’EARL 

ROBIN GT ; EARL LA LUCASERIE 

devient ARNAUD RUFFRAY ; 

LUDOVIC LEGENDRE devient le 

GAEC CLAUDE. 

• Partenariat 

GPLM et ISAGRI 

Ingénierie au 

Fruit Attraction 

Au Fruit Attraction de Madrid, qui 

s’est tenu du 3 au 5 octobre 2023, 

le GPLM et ISAGRI Ingénierie 

étaient partenaires pour la mise 

en avant de l’ERP Konnect’Agro. 

Fruit Attraction est l’un des salons 

les plus importants de la filière 

des fruits et légumes. Il accueille 

chaque année plus de 90 000 

visiteurs en provenance de 120 

pays. Depuis 15 ans, il est devenu 

un point clé du cycle de l’offre et 

de la demande de produits frais, 

indispensable au niveau 

international.  

Aussi, les professionnels français 

qui souhaitent déployer leurs 

activités à l’export ont 

l’opportunité de présenter leurs 

savoir-faire et de construire des 

relations commerciales pérennes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carnet de 

routes…  
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• Conseil 

Consultatif 

Banque de 

France 

Notre filiale JARDINS DE CREANCES 

recevait le jeudi 07 décembre 2023 

le Conseil Consultatif Manche 

Banque de France. Le conseil 

consultatif est un temps d’échanges 

nourris entre des chefs d’entreprises, 

acteurs économiques majeurs du 

territoire. 

 

• CA Poireau de 

France  

Le Conseil d’Administration de 

Poireau de France s’est tenu dans la 

région des Hauts de France, en plein 

cœur des Flandres, les 07 et 08 

décembre 2023. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• NAISSANCES 
Grégory (Assistant qualité à 
SERVILEGUME), est 
l’heureux papa d’un petit 
Axel, née le 24 juin 2023. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Valérie (Ouvrière pilote à 
SERVILEGUME) a également donné 
naissance à une petite Shaïly, le 7 
décembre 2023. 
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• ARRIVEES CHEZ 

SERVILEGUME 

SERVILEGUME évolue avec 
l’acquisition de nouveaux marchés. 
En recherche constante de 
personnel, en septembre et octobre 
2023, 4 nouveaux CDI ont été 
embauchés dont Virginie et Julien en 
tant qu’ouvriers pilotes, et Corinne 
et Bioniqui en tant que légumiers. 

 

• NOS 

APPRENTIS 

CHEZ  

Suite au départ de nos deux 
apprentis, Sarah et Lucas (Service 
maintenance et Service sécurité 
environnement), SERVILEGUME a 
accueilli Farouq en tant qu’apprenti 
agent de maintenance dans le cadre 
de sa deuxième année de BTS 
électrotechnique, et Alix en tant 
qu’apprentie qualité pour 
l’obtention de son Master DEG 
gestion de l’environnement – 
management des risques QSE RSE. 
L’objectif de SERVILEGUME, à moyen 
terme, étant d’avoir un(e) 
apprenti(e) dans chaque service. 
 

 
 
 
Lola BLESTEL, après avoir obtenu son 
BTS Négociation et digitalisation 
clients, poursuit son apprentissage 
chez JARDINS DE CREANCES, en 
préparant un Bachelor 
Développement commercial.  
 
 
 
 
Lucie GUILBERT-HUCHON prépare le 
titre pro-technicien supérieur 
méthode et exploitation logistique 
chez COPRIMANCHE Anneville en 
Saire. 

 
 

• RETRAITE 
 
 
 
Christian ROMENS (10 ans 
d’ancienneté) et Marie-Joseph JAUD 
(6 ans d’ancienneté) ont quitté la 
société pour profiter pleinement de 
leurs retraites bien méritées et 
s’adonner à leurs passions. Nous leur 
souhaitons une bonne continuation 
et nous les remercions pour leur 
travail fourni. 
 

 
 
 
Hubert BRISSET, conducteur 
ramasseur chez JARDINS DE 
CREANCES, a fait valoir ses droits à la 
retraite au 1er août. Après avoir 
travaillé chez LEGER puis MONT 
SAINT MICHEL PRIMEURS à 
Surtainville, il a rejoint 
COPRIMANCHE en 2013 puis 
JARDINS DE CREANCES, une 
ancienneté de 36 ans. 
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Vendredi 15 décembre, journée internationale du pull de 
Noël, ce qui n’a pas échappé à nos collaborateurs ! 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicvrfkp5mDAxWJVqQEHeyJD9wQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.journee-mondiale.com%2F463%2Fjournee-internationale-du-pull-de-noel.htm&usg=AOvVaw0IG7AbuhCbFo1UC_3Qmdtp&opi=89978449
https://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicvrfkp5mDAxWJVqQEHeyJD9wQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.journee-mondiale.com%2F463%2Fjournee-internationale-du-pull-de-noel.htm&usg=AOvVaw0IG7AbuhCbFo1UC_3Qmdtp&opi=89978449
https://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicvrfkp5mDAxWJVqQEHeyJD9wQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.journee-mondiale.com%2F463%2Fjournee-internationale-du-pull-de-noel.htm&usg=AOvVaw0IG7AbuhCbFo1UC_3Qmdtp&opi=89978449
https://www.google.fr/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwicvrfkp5mDAxWJVqQEHeyJD9wQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.journee-mondiale.com%2F463%2Fjournee-internationale-du-pull-de-noel.htm&usg=AOvVaw0IG7AbuhCbFo1UC_3Qmdtp&opi=89978449
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